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L' Azienda Vitivinicola Chiorri è una Cantina a gestine
familiare che, dalla cura esclusiva delle proprie vigne, ricava 

vini bianchi, rossi e rosati D.O.C. dei Colli Perugini e IGT 
dell'Umbria.

La famiglia, con l'aiuto di esperti collaboratori, si dedica 
personalmente da più generazioni alla cura dei vigneti, alla 

raccolta dell'uva, alla sua trasformazione in vino fino 
all'imbottigliamento, abbinando tradizione, esperienza e 

tecnologia. L'augurio della Azienda Vitivinicola Chiorri è di 
continuare ad offrire un vino capace di donare in ogni 

occasione piacevoli emozioni ed infiniti momenti di gioia.

L’Azienda Chiorri
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L’Azienda

L' Azienda Vitivinicola Chiorri nasce alla fine dell'800 sul podere di Sant'Enea, ridente 
località ai confini del Comune di Perugia. Dalle vigne dell' Azienda, adagiate in una 
dolce e soleggiata collina già dall'epoca degli Etruschi vocata alla cultura della vite, si 
può ammirare l'incantevole paesaggio che comprende le città di Assisi e Todi.

L' Azienda, a conduzione familiare, vanta personale competente e specializzato che sa 
coniugare le più antiche tradizioni con le più moderne tecnologie, senza mai perdere di 
vista l' obiettivo finale: il piacere di gustare un bicchiere di buon vino dal sapore 
unico e genuino.
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Come raggiungerci

Da Nord Ovest: Autostrada A1 Milano-Napoli, uscita Valdichiana, direzione Perugia; 
raccordo autostradale Perugia-Bettolle, uscita P.S.Giovanni in direzione Roma; 
Superstrada E45, direzione Roma, uscita S.Martino C - Torgiano; direzione S.Martino 
in Colle - S. Enea dopo bivio per S. Nicolò di Celle - S.Angelo di Celle.
Da Nord Est: Autostrada A14 Adriatica, uscita Cesena Nord in direzione Perugia; 
Superstrada E45, direzione Roma, uscita S.Martino C - Torgiano; direzione S.Martino 
in Colle - S. Enea dopo bivio per S. Nicolò di Celle - S.Angelo di Celle.
Da Sud: Autostrada A1 Milano-Napoli, uscita Orte, direzione Perugia; raccordo 
autostradale Terni-Orte, uscita E45, direzione Perugia; uscita S.Martino C - Torgiano; 
direzione S.Martino in Colle - S. Enea dopo bivio per S. Nicolò di Celle - S.Angelo di 
Celle.
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Tra i vini della Azienda vitivinicola Chiorri troviamo per i DOC dei Colli Perugini il 
Bianco, il Rosato, il Rosso e il Saliato, per i vini IGT dell'Umbria il Grechetto, il 
Sangiovese, il Gabri, lo Zeffiro e il Garbino. La Selezione Antonio Chiorri è una serie 
limitata di bottiglie numerate a mano in ricordo del fondatore della Cantina. Oltre al 
formato standard da l 0,75 è possibile trovare della Selezione Antonio Chiorri e dei 
Rossi DOC il magnum da l 1,5.

I Vini

I vigneti

Le vigne aziendali, impiantate in una dolce collina, hanno una ottimale esposizione al 
sole. Le caratteristiche del terreno fanno sì che questi luoghi, ormai da secoli, vengano 
considerati un'area vocata alla coltivazione della vite, riconosciuta e tutelata dalla 
Denominazione d'origine controllata dei Colli Perugini e dalla Indicazione Geografica 
tipica dell'Umbria. La cura e l' attenzione per le proprie vigne, circa 20 ettari, si 
concretizza in operazioni di potatura manuale a tralcio corto, trattamenti mirati secondo 
i criteri della lotta guidata a basso impatto ambientale, raccolta manuale in cesti e in 
tanti altri piccoli accorgimenti che sono gli ingredienti fondamentali per ottenere vini di 
classe, di altissimo livello qualitativo che rievocano i sapori e i profumi delle campagne 
Umbre. 
Tra i vitigni coltivati per i vini bianchi troviamo Grechetto, Trebbiano e Malvasia, per i 
vini rossi Sangiovese, Cabernet Sauvignon e Merlot.
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Riconoscimenti

I vini prodotti dall' Azienda Vitivinicola Chiorri hanno ottenuto riconoscimenti e 
menzioni nelle guide e nelle degustazioni più importanti e prestigiose del settore quali: 
"La Guida ai vini d'Italia" Gambero Rosso Editore, "La Guida al vino Quotidiano" 
Slow Food Editore, "L'Almanacco del bere bene" e la "Guida ai vini rosati" entrambe 
del Gambero Rosso Editore, "Il Golosario" di Paolo Massobrio, con la selezione tra I 
TOP Hundred, "Duemilavini" dell'Associazione Italiana Sommeliers e dal "Merano
International Wine Festival". 

Eventi

La Cantina Chiorri è dotata di una sala degustazione ampia ed accogliente dove è
possibile assaggiare i vini della casa guidati da sapienti professionisti.
Gli amanti del vino vengono sempre accolti in Cantina per degustare i vini e c'è
sempre qualcuno ad ascoltare e a provare a rispondere alle curiosità su questo mondo 
così affascinante perchè antico e nuovo allo stesso tempo. 
Su prenotazione è possibile anche effettuare visite guidate alle vigne e alla Cantina e 
concludere l'esperienza con una degustazione dei vini abbinati con alcuni assaggi di 
formaggi, salumi e specialità Umbre.
Si organizzano anche serate a tema, ma solo su prenotazione.
La Cantina apre le porte anche ai più piccini, i bambini delle scuole materne, 
elementari e medie, al fine di divulgare il modo di vivere e la cultura che ruota 
intorno al mondo della campagna.La Cantina partecipa a numerosi eventi quali 
Cantine Aperte, Vinitaly, Expò, manifestazioni a carattere locale e nazionale.
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