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Grechetto Umbria, Indicazione Geografica Tipica
Grado: 13,50%
-CH]()RRI‘
Uve: 100% Grechetto G5
Bottiglie: 15.000 ca
Processo di Fermentazione in acciaio
vinificazione:
Affinamento: Acciaio
LT U Colore giallo paglierino con caldi riflessi dorati
PRI SRECITE Bouquet intenso ed elegante, frutta matura esotica e
. Descrizione: tropicale, fiori gialli.
L s bl gff_ > Piacevolmente minerale, equilibrata freschezza e sapidita.
5% ‘ Persistente, fine ed armonico.
__ CHIORRL _ Er—— _ _
{ Antipasti umbri, primi piatti a base di pesce, formaggi
- Abbinamenti: stagionati, salumi di maiale e cinghiale, bollito, cappelletti

in brodo.

SISTEMA QUALITA NAZIONALE DI PRODUZIONE
INTEGRATA

Filiera certificata di qualita sostenibile, dalla campagna
al vino

Certificazioni:

Via Todi, 100 - Loc.
S.Enea 06132 - Perugia
Phone: +39 075607141
+39 3391885087
Email: info@chiorri.it
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